
 

   

Entrants 

Pernil ibèric d’aglà tallat a mà(1)            23.50€ 

Foie mi cuit amb gelatina d’oporto(1)(11)          15.75 € 

Sopa de tomàquet amb gamba vermella i menta (1)(6)(9)(11)                   13.75 € 

Canelons a l’estil “Casa l’Agulla”(1)(2)(3)(10)           12.85 € 

Esqueixada de bacallà (2)(4)            15.75 € 

Amanida de llagostins, gambes i verdures amb tempura(1)(6)(9)(11)                   15.25€ 

Tàrtar de tonyina amb guacamole i salsa de soja(4)(7)(8)                       18.50 € 

Coca de salmó, mango,nous alvocat i formatge Idiazabal(1)(3)(4)(10)(11)         16.50 € 

Crema de meló amb pernil ibèric (3)            12.00 € 

Carpaccio de gambes fresques de Palamós(6)(11)              23.00 € 

Amanida de col i pastanaga “coleslaw”  amb llamàntol (2)(3)(6)(9)(11)         30.25 € 

Rigatonis picants amb marisc i parmesà(1)(3)(4)(5)(6)          15.75 € 

 

Preus amb IVA inclòs      Pa per persona: 1.75 €  

Horari tancament migdia: 18.00 h    Horari tancament nit: 00.30 h 

 



 

   

Plats principals 

 

Bacallà fregit amb samfaina i anguila fumada (1)(4)10)         20.45 € 

Suprema de llobarro amb puré de carbassó i patata panadera (3)(4)      23.00 € 

Turbot a la donostiarra (4)(11)             25.00 € 

Pop a la brasa amb cansalada, “chutney” de mango” i patata confitada (5)(10)(13)         23.50 € 

Steaktàrtar de vedella a l’estil “Casa l’Agulla”(1)(2)(4)(11)        21.90 € 

Porquet cruixent amb confitura de tomàquet i figues         21.90 € 

Carpaccio de filet de vedella amb encenalls de parmesà (1)(3)               14.75 € 

Caneló XL de cua de bou amb tòfona d’estiu (1)(2)(3)(10)(11)                  20.80 € 

Magret d’ànec am salsa d’oporto, compota de poma(1)(10)(11)                              19.50 € 

Roastbeeff fred amb salsa tàrtara i tòfona d’estiu (2)(11)        16.50 € 

Filet de vedella a la brasa             21.90 € 

Espatlla de cabrit al forn (11)                     31.90 € 

 

 

 

 

 

 

Menú degustació 

Per començar                    Anxoves marinades a l’estil casa l’Agulla 

Entrants                             Foie mi cuit amb gelatina d’oporto 

                                          Tartar de tonyina amb guacamole i salsa de soja 

Plats principals                 Pop a la brasa amb cansalada, “chutney” de mango” i patata confitada 

                                          Filet de vedella amb foie fresc i salsa d’oporto  

Postres                              Escuma de crema catalana amb gelat de vainilla i gelée de llimona 

                                         Brownie de xocolata amb gelat de nata 

62 € per persona (menú degustació per a taula completa) // (beguda apart) 

   


